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Pour les mois a venir des changements de menus sont possibles,
la conjoncture actuelle étant a I'origine de nombreuses difficultés d'approvisionnements, merci pour votre compréhension.
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergeénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de

I’article R.112-14 du Code de la Consemmation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre ét

projet d’accueil individualisé (PAI) »
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