
    Repas végétarien California

Plats

Hors 

d’œuvre
Radis / Beurre Riz arlequin Bio Carottes râpées Bio Coleslaw ananas Taboulé

Plats                      

principaux

Sauté de poulet 

aux herbes**
Palet végétarien

Sauté de bœuf** 

sauce paprika

Nuggets de poulet** 

et ketchup

Cubes 

de poisson pané

Garnitures Semoule Bio
Courgettes 

à la crème

Macaronis Bio 

et emmental rapé
Rosti aux légumes

Epinards Bio

à la crème

Produits 

laitiers / 

Dessert

Cantal 

et confiture
Fruit Bio Liégeois vanille Donuts au sucre Fruit

Semaine du 5 au 9 Juin 2023 



Plats
    Repas végétarien

Hors 

d’œuvre

Salade de pois 

chiches au cumin

Salade de blé 

provençale et

dés de mimolette

Radis / beurre Melon

Tomates Bio

vinaigrette et dés de 

Mozzarella

Plats                      

principaux

Rôti de porc* 

sauce tomate
Pesca meunière

Sauté de poulet** 

aux olives

Sauté de bœuf**

sauce barbecue

Dahl 

de lentilles Bio

Garnitures
Haricots verts Bio

persillés
Carottes sautées Bio Pommes de terre

Coquillettes Bio 

et emmental rapé

Riz 

de Camargue

Produits 

laitiers / 

Dessert

Fruit Bio Fruit
Camembert 

et confiture
Crème au chocolat

Yaourt aux fruits 

vache Occitane

Semaine du 12 au 16 Juin 2023 



    Repas végétarien

Plats

Hors 

d’œuvre

Rôti de dinde** 

sauce tomate

Salade napoli Bio 

et dés de mimolette
Carottes râpées Bio Salade verte Bio

Salade de tomate 

et concombre

Plats                      

principaux

Blé 

à la provençale

Sauté de veau**

sauce forestière

Saucisse 

de volaille**
Poisson pané

Garnitures Emmental Petits pois Brocolis à la crème
Haricots beurre 

persillés

Produits 

laitiers / 

Dessert

Compote de fruits

(stock de secours)
Fruit Bio Riz au lait Fruit

Far aux pépites 

de chocholat

Plat complet

Raviolis Bio 

farcis à l'orientale 

et emmental rapé

Semaine du 19 au 23 Juin 2023 

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergènes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de 

l’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en œuvre d’un 

projet d’accueil individualisé (PAI) »



    Repas végétarien

Plats
Repas froid

Hors 

d’œuvre

Betteraves 

vinaigrette

(stock secours)

Salade 

de blé Bio

Rôti de porc 

au jus*
Melon

Plats                      

principaux

Papillote 

de poisson

Pommes de terre 

à la crème

Garnitures
Courgettes 

à l'indienne
Saint paulin Carré président

Produits 

laitiers / 

Dessert

Saint Nectaire

et confiture
Fruit

Yaourt vanille

 vache Occitane
Fruit Crème vanille

Plat complet 

Riz

à l'espagnole

Semaine du 26 au 30 Juin 2023

Raviolis de bœuf**

(stock secours)

Plat complet

Salade napoli Bio

au poulet



    Repas végétarien

Plats

Hors 

d’œuvre
Carottes râpées Bio

Palet végétarien 

italien
Salade verte Bio

Cubes 

de poisson pané 

Sandwich 

au poulet**

Plats                      

principaux

Sauté de veau** 

sauce tomate

Haricots verts Bio 

persillés

Nuggets de poulet** 

et ketchup
Purée de céleri Chips

Garnitures Semoule Bio Pointe de Brie
Ratatouille Bio 

et Riz Bio
Tomme blanche Gouda Bio

Produits 

laitiers / 

Dessert

Fruit Bio Flan chocolat
Yaourt aux fruits 

vache Occitane
Fruit

Muffin vanille 

aux pépites 

de chocolat

Semaine du 3 au 7 Juillet 2023


