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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergenes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en muvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »

Semaine du 13 au 17 Mai 2024

apptt”

JEUDI,®¢

=S

[ =oio)

PLAT COMPLET

Parmentier

de lentilles

Nuggets de poulet**

5
Roti de porc Y&/

Radis / beurre 9 & Ia nitards”

Salade iceberg Q
et dés de brebis

Carottes bio

i

- -+ ¢
Sauté de veau V=
sauce tomate**

9

Lozére viande

Cubes de colin
panés
aux 3 céréales

Epinards bio |

Samos Gouda Pointe de brie ala creme
et pommes de terre
4 s Purée : ) @ Clafoutis 6
Liégeois chocolat Suisse aux fruits Fruit 9 R
Pomme/Banane a la fleur d'oranger

(>
SUD-EST TRAITEUR
PARTAGE

* présence de porc

Haute Valeur Environnementale
Produit de saison {§

** présence de viande

@) Certification Environnementale niveau 2[R
Produit local

SIVOM __quse

- <
peren® 2iaen
P

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 20815-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »




Semaine du 21 au 25 Mai 2024
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergines. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un

projet d’accueil individualisé (PAI) »

Semaine du 27 au 31 Mai 2024
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en ®uvre d’un

projet d’accueil individualisé (PAI) »




