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Concombres tzatziki

Carottes
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergéenes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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Sauté de veau Escalope panée Filet de poulet Radis Salade
sauce forestiere** végétale sauce milanaise** beurre de tomates bio
p (]
Eeche
-&3 Carottes Petits pois Ratatouille Gratin de

Av—‘{ >~ |Vache qui rit bio

Emmental (coupe)

Suisse aromatisé

coquillettes aux
dés de jambon*

et emmental rapé

Salade
piémontaise bio
au thon

Yaourt vanille

cazaubon
Fruit Créme caramel Fruit Melon jaune Q
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un

projet d’accueil individualisé (PAI) »




C*Bon . Semaine du 15 au 19 septembre 2025 oD
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Menus proposés par les enfants de Jacou
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Tarte chévre Concombres Salade de tomates
. R Jambon* i . Salade verte
tomate ala créme bio au basilic
(o
. ‘j Haricots verts Cordon bleu** Carottes vichy Thon a la sicilienne
“ e | =, | Salade de riz bio
NIVEAU 2 i iV, PéChe

provencale aux ceufs

(Riz, CEuf, tomates, mais,

i . concombres) Torsades
i U Purée de pommes de
P 7 |Gouda i Samos
L terre bio

et emmental rapé

Cheévretine Gateau moelleux
Fruit Fruit bio Créme vanille aux pommes
du chef @
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en ®uvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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Semaine du 22 au 26 septembre 2025
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Dos de colin pané

b (]
E&Che

Resronsa

Coleslaw

Réti de porc*
Sauce aigre douce

Salade verte

Salade de tomates

bio [ et mais

« () |Ratatouille
a7 |Cantal

hachis parmentier de
boeuf** bio

Brocolis

Délice
de camembert

Salade de riz
aux dés de poulet**

Lentilles bio |
a la sauce tomate

Fusili bio

et emmental rapé

Flan vanille

Biiche de chévre

Yaourt nature sucl_'é

nappé caramel bio Fruit cazaubon Lss | Frait
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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Menu proposé par les
enfants de Jacou
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P = i . . . Salade verte
. |Knackde volaille** |Dos de colin pané Radis beurre Omelette .
ke ™ iceberg
i ; Bolognaise
Purée ) . . Sauteé de boeuf** . .
. Epinards a la créeme Ratatouille de beeuf bio
de carottes bio sauce raz el hanout
D i \ . Pennes bio
S22 Carreé de I'Est i Yaourt vanille
sae™ > |Tomme blanche Riz
(coupe) cazaubon .
S et emmental rapé
F?—g @
St Nectaire
i i Cake au chocolat i
Fruit Semoule au lait Mister Freeze
du chef @
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergéenes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »



