Semaine du 12 au 16 octobre 2026

Semaine des saveurs : Découvre les bienfaits des légumes
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Tarte douceur

automnale
(Tarte a base de fourme

et patate douce)

d’Ambert AOP, cheddar fondu

Salade
de riz provengale
vinaigrette

Gaspacho carotte
orange curcuma
du chef

Tartinade

de chou-fleur |/

du chef

Carottes bio

Colin a la fondue
de poireaux

Plat complet :

Lasagnes B

Cordon bleu** ﬁ»

Cake salé

cheévre betteraves
du chef iy
Sauté de porc i
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sauce paprika*

Repas sans porc :
Filet de poulet au paprika
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de 1’article
R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un projet
d’accueil individualisé (PAI) »




