
Plats

Hors 

Tarte douceur
automnale Salade

de riz provençale
vinaigrette

Gaspacho carotte
orange curcuma
du chef

Tartinade
de chou-fleur
du chef

Cake salé
chèvre betteraves
du chef

Plats                      
principaux

Carottes bio
Colin à la fondue
de poireaux

Cordon bleu**

Sauté de porc
sauce paprika*

Repas sans porc :
Filet de poulet au paprika

Garnitures

Tomme bio
du Trièves
à la coupe

Purée
de potiron

Semoule

Produits 
laitiers / 
Dessert

Fruit
Tartare nature

Fruit
Suisse aromatisé

Purée
pomme-pêche bio

Fruit bio

* présence de porc ** présence de viande

Plat complet :

Lasagnes

et fromage râpé

Semaine du 12 au 16 octobre 2026

Haute Valeur Environnementale              Certification Environnementale niveau 2  
Produit de saison                                Produit local / Circuit court


