
Plats

Hors Sauté de veau
sauce charcutière**

Taboulé bio Carottes râpées Salade verte bio
Colin poêlé
au beurre
et citron

Plats                      
principaux

Riz pilaf Picoussel
Poulet
basquaise**

Brocolis
à la béchamel

Garnitures
Yaourt fermier
sucré bio

Petits pois
Haricots beurre
persillés

Crème anglaise

Produits 
laitiers / 
Dessert

Fruit bio
Emmental (coupe)

Fruit
Yaourt aromatisé Fruit Brownie du chef

* présence de porc ** présence de viande

Plat complet :

Coquillettes
aux dés de jambon*
et fromage râpé

Repas sans porc :
Coquillettes
aux dés de volaille
et fromage râpé

Semaine du 5 au 9 octobre 2026

Haute Valeur Environnementale              Certification Environnementale niveau 2  
Produit de saison                                Produit local / Circuit court


