
Plats

Hors 
Emincé
de poulet bio
au pesto rosso**

Carottes râpées
vinaigrette

Radis
et beurre

Calamars
à la romaine
+ mayonnaise

Salade verte

Plats                      
principaux

Chou-fleur bio
béchamel sauce provençale**

Haricots verts
persillés

Omelette bio

Garnitures
Yaourt fermier
nature sucré

Purée de pommes
de terre

Chanteneige
Pennes
et fromage râpé

Produits 
laitiers / 
Dessert

Fruit bio

Vache Picon

Liégeois
chocolat

Fromage blanc
aux fruits

Fruit
Flan vanille
nappé caramel

* présence de porc ** présence de viande
Haute Valeur Environnementale              Certification Environnementale niveau 2  
Produit de saison                                Produit local / Circuit court

Semaine du 19 au 23 octobre 2026 - Vacances scolaires

Plat complet :

Cassoulet*


